
L’ASPORTO
��ig�e

m e n ù



A NTIPAST I

carpaccio  di  affumicati       
(spada,  salmone,  tonno)
con  v inaigrette  e  
o l io  a l  bas i l ico,  i l  tutto  
accompagnato da crost ini  
d i  pane

ins alata  di  mare                   

con  ol ive  taggiasche,  capperi  
e  datter ini

gamb eri  e  pancetta              

g amb eri  a l la  piastra  
avvolt i  da  pancetta  ste ccata

zuppetta  di  moscardini        

( leggermente  piccante )

 

18€

15 €

15€

15 €

M�e

SECONDI

gamberoni  a l  sale

coda di  rospo      

cotta  a l  forno con doratura  
croccante a l  pan profumato 
a l le  erbe

tagl iata  di  tonno      

cotta  in  padel la  a l  sesamo
su un letto  di  rucola  

 

 

18€

18€

18€



 A NTIPAST I

salumi  mist i       

                                             por zione da 
                           por zione  da
con polenta croccante    

de gustazione di  anatra                 

con pane b ianco tostato

tor t ino di  patate             

con fonduta di  Parmigiano e  
fung hi  porcini  

fo rmaggi  mist i         

con mostarde var ie

tar tare d i  manz o         

con sale  grosso e  o l io  
extravergine aromatizzato

 

10€
20€

 

18€

10€

15€

15 €

PRIMI

rosetta  tradiz ionale       
 
lasagna tradiz ionale               

tor tel lo  di  anatra              
con fondente di  Parmigiano  

b igolo  a l  ragù              

d i  sals iccia  con scagl ie  di  
Parmigiano e  r istretto  a l  v ino
rosso  

cappel lett i  in  brodo 
di  cappone             

( fatt i  in  casa)
ser vit i  crudi  (congelat i )  e  compreso
1  l t  d i  brodo di  cappone  

 

gamberoni  a l  sale

coda di  rospo      

cotta  a l  forno con doratura  
croccante a l  pan profumato 
a l le  erbe

tagl iata  di  tonno      

cotta  in  padel la  a l  sesamo
su un letto  di  rucola  

 

 

12€

12€

12€

12€

30€
/kg

Tr�izi�e



rosetta  tradiz ionale       
 
lasagna tradiz ionale               

tor tel lo  di  anatra              
con fonde nte  di  Parmigiano  

b igolo  a l  ragù              

d i  sals iccia  con scagl ie  d i  
Parmigiano e  r istretto  a l  v ino
rosso  

cappel lett i  in  brodo 
di  cappone             

( fatt i  in  casa)
ser vit i  crudi  (congelat i )  e  compreso
1  l t  d i  brodo di  cappone  

 

 CONTORNI

verdure gr ig l iate       

patate a l  forno                 

ratatoui l le             
 

 

5€

DOLCI

mascarpone 
con amarene,  crumble di  sbr isolona
e cioccolato     

cremino ai  tre  c ioccolat i                 

semifreddo al  p istacchio             
 

 

4€

SECONDI

co s cia  di  faraona      

in  confit,  cotta  a  bassa 
temperatura nei  suoi  aromi  

co s cia  di  anatra      

in  confit,  cotta  a  bassa 
temperatura

co stine di  maiale      

cotte  a  bassa 
temperatura

arrotolato di  conigl io
con t imo e  rosmarino

filetto di  manz o
fasciato nel  crudo con 
cipol la  carame l lata

 

 

12€

14€

15 €

14€

23 €

Tr�izi�e


